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「赤穂スイーツ」のお披露目 

 

１．趣 旨 

   赤穂市では、令和２年度事業で地域の資源を活かした「食の観光化」を図ること

で、集客力や観光消費額の向上を図るため、生産者と飲食店等の小売店が連携し、赤

穂産のいちごと柑橘（みかん等）を使ったご当地グルメの開発に取り組みました。 

   この度、全８社により、２５のメニュー（一部既存メニューも有）が誕生しました

ので、お披露目させていただきます。 

 

２．事業参加者等 

  ・いちご生産者：丸尾ファーム、ありなしファーム 

  ・みかん生産者：浮田みかん園、西川農園 

  ・小売店等 

かみや製菓本舗         赤穂いちごまるかぶりロール外 

ジェラートショップＴＥＴＥ   みかんソルベ外 

周世ふれあい市場企業組合    いちごジャム外 

浮田みかん園ＭａＭａＲｅ工房  はっさくマーマレード外 

Ｍｏａｔ Ｃａｆé        いちごとフルーツの贅沢パンケーキ外 

坂利太             アンジェラみかん、アンジェラいちご外 

赤穂精華園 ｈｏｎｏｋａ工房   赤穂みかんドーナツ 

ＳＡＫＵＲＡＧＵＭＩ      あコーラ 

 

３．お披露目会 

   お披露目会は、市長定例記者会見終了後に６階第２委員会室で行います。 

会 見 年 月 日 令和３年３月２５日（木曜日） 

担 当 課 産業振興部観光課 

問い合わせ先 

電話番号：0791-43-6839 

FAX 番号：0791-46-3400 

（担当者名：多田） 



兵庫県赤穂市 赤穂市産業振興部観光課観光係の多田智浩と申します。
赤穂市では、令和2年度の事業において、赤穂観光アクションプログラムに基づき、

赤穂産のいちごと柑橘（みかん等）を使ったご当地グルメの開発を行いました。
新型コロナウイルスの感染拡大により、生産者も飲食店も苦戦した1年でしたが、

地域一体となり商品開発の取組を進め全８社が参加し、２５のメニュー（一部既存
メニューも有）が誕生！そして、令和3年3月25日に赤穂市役所にてお披露目会の開
催に至りました。ぜひ、貴番組・貴紙にて取材の程、どうぞよろしくお願いします。
１.【顧客ターゲット】 「女性・ファミリー・観光客」
詳細⇒主に関西圏・中国四国地域にお住まいの２０代から６０代の方
2．【コンセプト】 「好奇心」×「スイーツ」
詳細⇒赤穂産のいちごと柑橘を使ったご当地グルメ（スイーツ）
3.【強み】（WONDER） 「新発見」
詳細⇒ 飲食店、小売店（８軒）が作る見た目もかわいいオリジナルのスイーツ

報道資料（プレスリリース） 赤穂市役所 令和3年3月16日

令和3年＼赤穂（あこう）スイーツ／誕生！

赤穂産いちごと柑橘を使った甘酸っぱい春の可愛いスーツ♡

赤穂スイーツ誕生☆お披露目会開催のご案内

３月２５日（木）１３時３０～（市長定例記者会見後に開催）

取材参加のお願い



特徴 赤穂のいちご 赤穂の柑橘

立地
ミネラルの多い潮風 良質な
土壌 寒暖差

雨が少なく、日照時間が長い

栽培
全自動有機肥料・2名協力体制

での栽培 栽培所がキレイ
傾斜地栽培（日当たりが良い）

味
味が濃い 完熟まで畑で育て
る

糖度が高い、味が濃い、酸味・
甘味が長持ち

大きさ 摘果により大粒 いろいろな大きさがあり

種類
季節に応じて多種類のいちご
を栽培

季節に応じて多種類の柑橘類を
栽培

4.【赤穂スイーツとは？】
☆赤穂産のいちごや、赤穂産の柑橘類（温州みかん、でこぽん、はっさくなどを使った
スイーツ
☆赤穂で生産された塩を隠し味で使用

５.ご当地グルメ開発取り組み理由と経過について
2018年度、赤穂市では、「赤穂観光アクションプログラム」（3ヵ年）を策定。

そのアクションプログラムの１つとして、「地域資源を活かした「食の観光化」の推進
という計画があり、その一環として事業を実施しています。

なぜ、赤穂のいちごとみかんなのか？
2018年度実施したGAP調査や宿泊データより、他の近隣観光地より来訪者の年齢層が

高く、また、赤穂市は、若年層に認知度や興味度が低い傾向であることがわかりました。
そこで、今後の観光を考えたときに、若年層にも、もっと赤穂の魅力を知ってもらい来
訪してもらうきっかけを作っていかねば未来はないと考えました。
そして、調査結果より、若い女性の興味度が高かった赤穂のみかんや、最近ブームの赤
穂産のいちごを使ったグルメ（スイーツ）を開発することとなりました。生産者×地域
の事業者が一体となり、赤穂のいちごとみかんを使ったスイーツを開発し、ネーミング
を「赤穂スイーツ」としました。

今後に向けて（夢や想い）
赤穂では、気候条件もよく、実は、フルーツの栽培にも適した土地柄です。今後「赤穂
スイーツ」では、さらに季節ごとに赤穂のフルーツを使ったスイーツを誕生させていき
たいと思っております。 そして赤穂といえば「美味しいフルーツ＆スイーツの街」と
なって、若い人たちのたくさんきてもらいたいと考えています。

生産者×料理人



＜プレスリリースに関してのお問合せ先＞

赤穂市役所 赤穂市産業振興部観光課観光係

担当：多田智浩
電話：0791-43-6839 FAX：0791-46-3400
E-mail：Tomohiro_Tada@city.ako.lg.jp

住所 兵庫県赤穂市加里屋81番地

～ぜひお披露目会にて、赤穂スイーツをご覧いただき、取材頂きたいと思っております～

下記、お申込みシートをご記入の上、ファックスかメールでお返事くださいませ。
【お披露目会の詳細】
■名称：「赤穂スイーツ誕生・新ご当地グルメ（スイーツ）お披露目会」
■内容：赤穂のいちごと柑橘をつかったスイーツのお披露目

（※季節的に柑橘のスイーツは少なく、イチゴがメインになります。）
■日時：２０２１年３月２５日（木）１４時１５分～（予定）

※１３時３０分からの市長定例記者会見後にお披露目会を実施します
■場所：赤穂市役所 ６階 第２委員会室

住所 赤穂市加里屋８１番地
■参加：飲食店・小売店（各店舗ごとに料理プレゼン）

※取材放送については、３月２５日お披露目会以降でお願い致します。

社名
連絡先
TEL

役職
フリガナ

お名前

赤穂市観光課 FAX0791-46-3400

返信 シート

３月２５日 赤穂市お披露目会に参加します。

社名
連絡先
TEL

役職
フリガナ

お名前


